AROMI [DIVINI]

EROICO come la viticoltura che da secoli si pratica in Valtellina su pendii solivi
ma impervi, ROSSO come il colore rubino dello SFORZATO.

Tre giorni a TIRANO per degustare la perla dei vini rossi valtellinesi che si sposa
con l'eleganza dei Palazzi nobiliari del centro storico abduano.

Tirano, crocevia delle Alpi, offre un fine settimana per conoscere le eccellenze
della Valtellina. Al centro lo Sforzato accompagnato dalle eccellenze
agroalimentari, da musica, arte e cultura. Un programma alla scoperta di Tirano
Citta del Vino, che oggi nel suo territorio ospita ben 7 cantine vinicole. Fanno da
cornice all’evento le pendici terrazzate che producono il Nebbiolo delle Alpi e
ospitato quei vitigni che sfidano il rigido freddo invernale e che sapienti mani di
viticoltori eroici hanno saputo conservare fino ad oggi.

DEGUSTAZIONI DI SFORZATO DI VALTELLINA DOCG

Lo Sforzato & il cuore della manifestazione: selezione delle migliori uve del
Nebbiolo delle Alpi che produce vini di temperamento, di straordinaria elegay

e finezza fra i quali svetta lo Sforzato. Uve nebbiolo che vengono coltivate sul
versante retico della provincia di Sondrio, tra Berbenno e Tirano, vigneti eroici
che creano uno spettacolare scenario unico al mondo. L'edizione 2017 propone
il migliore ventaglio di Sforzato in degustazione con 21 cantine ospiti e 24
etichette.

CULTURA DEL VINO

1lvino & cultura e conoscenza, ma anche curiosita, piacere & convivialita.

1l WINELAB proposto nelle sale di un‘incantevole dimora storica e curato dal
CONSORZIO VINI DI VALTELLINA, guida alla scoperta della varieta dello
Sforzato.

ENOGASTRONOMIA, CULTURA, LABORATORI
ITINERARI, MUSICA, SFORZATO, WINE TASTING
COOKING, ESPERIENZE

e

agroalimentare con io, arte, conoscenza
del territorio, divertimento per adulti e bambini,

(«

SFORZATO A TAVOLA / FRALE
Alla r 1 PRELIBATEZZE
DELTERRITORIO

partecipa una rosa
di ristoranti ed enoteche
tiranesi, che per Poccasione si
fanno ambasciatori del vino
Sforzato con mend ideati per
esaltare la ricchezza dello
Sforzato.

Un pranzo e una degustazione
di Sforzato accompagnata da
sommelier, con due menu di
piatti della tradizione
valtellinese

DOM 17, DALLE 12 ALLE 18

* (ORE 17)

MENU LIGHT € 20
MENU COMPLETO € 38

INAUGURAZIONE

VENERDI’ 15 SETTEMBE
PALAZZO FOPPOLI - ORE 19.00

1 PALAZZI STORICI DI TIRANO

Palazzo Torelli (ingresso S. Agostino)

Palazzo Torelli
Palazzo Merizzi
Palazzo Salis
Palazzo D’oro Lambertenghi
Giardino di Casa Mazza
Casa Mazza

Casa Foppoli

Palazzo Quadrio Curzio 4 8
Palazzo Marinoni
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Palazzo Foppoli

Viale ltalia

GLI EVENTI

Infopoint - Vendita Pass
Degustazioni Sforzato DOCG R /,
Cultura del Vino B
Gusto di Valtellina
Eroico for kids

Paesaggi d’arte

Inaugurazione

© 0000000

Area Parcheggi Viaggia in treno da Sondrio aTirano.
Servizio Autobus gratuito per
rientro Tirano » Sondrio

SAPORI [DI CULTURA]

FUORI DAL TEMPO / WINELAB / In degustazione anonima, per
giocare e per capire divertendosi, di annate differenti,

in verticale e a confronto tra loro. Il metodo dell'appassimento delle uve,
r'armonia del frutto, l'unicita del 1 , attraverso

il racconto dei produttori. In sempre in
verticale, una selezione dei re dei formaggi della Valtellina, il Bitto.
SABATO 16, ORE 21.00, PALAZZO SALIS (€ 15)

Un percorso nelle vie storiche per
assaporare un ventaglio di prodotti agroalimentari: dalla bresaola
ai pizzoccheri, dal miele ai dolci della tradizione.

Show cooking, degustazioni guidate di formaggi e assaggi del
, ricetta tipica tiranese a base di grano saraceno.

TIRANO DA SCOPRIRE / Aperti ai e non solo, i
che ospitano Eroico Rosso offrono una scenografia
di straordinario fascino: Palazzo D'oro Lambertenghi, Casa Foppoli,
Palazzo Merizzi, Casa Mazza, Palazzo Salis, Palazzo Torelli, Palazzo
Foppoli, Palazzo Quadrio Curzio e Palazzo Marinoni.
Il programma intreccia proposte per tutti i gusti alla scoperta del
territorio, dell’arte e dei suoi Palazzi e accompagnato da molteplici
proposte musicali. Mostre fotografiche e di antichi costumi fra nobilta e
tradizione popolare, passeggiate negli antichi vigneti, visite guidate ai
Palazzi del centro storico e alla splendida Basilica e un programma di
laboratori e animazioni pensate “for kids”.

Cavour

FRA SUONI,
ARTE,
PAESAGGIO,
LABORATORI,
VISITE GUIDATE

VEN 15 SETT 20.00|24.00 SAB 16 SETT 19.00 | 24.00

DOM 17 SETT 15.00] 18.30 (IN PIAZZETTA SALIS)

ALBERTO MARSETTI

Sfursat di Valtellina Docg 2013

BALGERA
Sforzato di Valtellina Doc “Tradizionale” 2000
Sforzato di Valtellina Doc “Barrique” 2000

CA BIANCHE
Sforzato di Valtellina Docg “Faset” 2012
cAvVI

Sforzato di Valtellina Docg “Messere” 2010

CONTADI GASPAROTTI

Sforzato di Valtellina Docg “Genio” 2011

FAY
Sforzato di Valt Doc;
“Ronco del Picchio” 2013

FRATELLI BETTINI

Sforzato diValtellina Docg
“Fruttalo di Spina” 2011

FOLINI

Sforzato di Valtellina Docg 2012

LA PERLA

Sforzato di Valtellina Docg “Quattro Soli”
o1

LE STRIE

Sforzato di Valtellina Docg “Le Strie” 2011

1 CARNET

3 CALICI > 12 EURO
5 CALICI » 20 EURO

10 CALICI > 35 EURO > > »>

VENDITA PASS E RITIRO CALICI PRESSO L'INFOPOINT DI
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piazza

Piazza
Lantiert

MAMETE PREVOSTINI

Sforzato di Valtellina Docg “Corte di Cama” 2013,
NICOLA NOBILI

Sforzato di Valtellina Docg “Il Montescale” 2011

NINO NEGRI
Sfursat di Valtellina Docg “Cinque Stelle” 2013
Sfursat di Valtellina Docg “Carlo Negri” 2013

PIETRO NERA

Sforzato di Valtellina Docg “Pietro Nera” 2011

PLOZZA
Sforzato diValtellina Docg “Blackedition” 2013
Sforzato diValtellina Docg “Passione Silveredition”

RAINOLDI

Sfursat di Valtellina Docg 2014,

RIVETTI & LAURO

Sforzato di Valtellina Docg “Dell'Orco” 2013

RUPI DEL NEBBIOLO

Sfursat di Valtellina Docg 2013

TENUTA SCERSCE

Sforzato di Valtellina Docg 2012

TRIACCA

Sforzato di Valtellina Docg “San Domenico” 2012

WALTER MENEGOLA

Sforzato di Valtellina Docg “Per Giulio” 2012

VW

{99 amscnes )

IAZZA CAVOUR

SFORZATO A TAVOLA
a. Ristorante Bernina e. Parravicini Restaurant
b. Ristorante Foglia d’Oro f. Ristorante Sale e Pepe
c. Antica Osteria dell’Angelo  g. Enoteca Dalla Valle
d. Trattoria Valtellinese
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