
SUVERETO
Centro Storico



7P.zza Don Angelo Biondi
VERMENTINO, ANSONICA ….E D’INTORNI

1 TAGLIANDO
Pietrasca 2011
Bianco di Casetta 2011
Falco Bianco 2011
Quarzo di Rocca 2011

2 TAGLIANDI
Filemone vermentino 2011
Valentina 2011
Diavolino bianco 2011
Antares vermentino 2011
Tuscanio bianco 2011
Faden 2011
Ildobrandino 2010
Fabula 2011

3 TAGLIANDI 
Kalzi 2011

8P.zza della Madonna 
GLI INTERNAZIONALI IN PUREZZA

1 TAGLIANDO
Vigna Casa Vecchia 2011

2 TAGLIANDI
Eliseo bianco 2011
Colle ai Venti 2009
Colle ai Venti 2010

3 TAGLIANDI 
Merlò Suvereto 2008
Cabernet degli Incontri ‘08
Marò Se rosato 2011
Terra di Sasso 2005
Sauvignon blanc 2007

5 TAGLIANDI
Filare 18 2010
Filare 41 2010
Federico Primo 2007
Okenio 2006
Profeta 2009
Hide 2009
Vallin dei Ghiri 2009
Nubio 2007

6 TAGLIANDI
I’ Rennero 2007

1 TAGLIANDO
Antares 2010
Terradonnà 2011

2 TAGLIANDI
Ceppitaio 2009
Rubino 2010
Eliseo Rosso 2009
Giaietto 2010
Armonia 2010
Zingari 2010

3 TAGLIANDI 
Fillide 2009
Ebo 2009
Sogno Mediterraneo 2010
Boccalupo 2008 
Rosso di Notri 2011

4 TAGLIANDI
Esperienze 2009
Diavolino rosso 2009

1 TAGLIANDO
Bulì rosè 2011

2 TAGLIANDI
Albatrone 2010
Quarzo di Rocca 2009
Falco rosso 2010
Nero del Debbione 2009

3 TAGLIANDI 
Spato 2008
Lorenzo degli Incontri ‘08
Barricoccio 2007
Buca di Cleonte 2008
Tuscanio Rosso 2008

4 TAGLIANDI
Gualdo del Re 2009

1 TAGLIANDO
Bulì rosè 2011
Terradonnà 2011

3 TAGLIANDI
Novalia
Contadi Castaldi
Marò Se 2011

4 TAGLIANDI
Numero Zero

1P.zza Veneto
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

2Via Roma
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

3Via Magenta
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

4Chiostro San Francesco
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

5P.zza dei d’Annunzio
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

 

6Rocca Aldobrandesca
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

€ 7,00
1 bicchiere
2 tagliandi
1 portabicchiere

€ 10,00
1 bicchiere
5 tagliandi
1 portabicchiere

€ 1,00 - 1 tagliando
€ 5,00 - 1 bicchiere
€ 1,00 - 1 portabicchiere

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Alimentari di Lucia Calzoni 
Piatti assortiti, crostini salumi  e formaggi.

Frutta e Verdura Le Primizie 
Panzanella. Spiedini di frutta.  
Bicchiere di frutta.

La Barona, bar & libri  
L’aperistelle della Barona  
(insalata di farro, crostini, torte salate)

PanMarchetti  
Panini con porchetta, panini con mortadella. 
Dolci tipici del forno. Torta di Calici di Stelle.

Pizzeria L’Orla 
Schiaccino e pizza al cinghiale

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Enoteca dei Difficili 
Il piatto del viandante  
(salumi, formaggi e verdure in pinzimonio).

Ristorante Le Nuvole 
Ceviche di polpo.  
Polpettine  di baccalà su crema di ceci.  
Crema Chantilly con granita di frutta.

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Enoteca delle Carceri 
Piatto della Vecchi Taverna (composizione 
acciughe marinate, insalatina di tonno e 
cipolline, uovo sodo e salsa verde).  
Insalata di farro biologico di Suvereto.

Panificio Il Fornaio  
Zonzelle. Schiacce ripiene con salciccia e 
verdure.  Panini porchetta.

Pasticceria/Gelateria 
Il Gallo Golosone
Il panino fatto in casa con arista di cinta e 
salsa verde.  
Tortino al cioccolato dal cuore morbido.  
Strudel crema e fragole. Bomboloni caldi. 

Osteria Dei Tre Briganti
Tortelli  al ragù. Trippa in umido.

ASSAGGI GASTRONOMICI 

Vecchi Sapori 
Panini con lampredotto caldo e salse

Alimentari Lombardi Luciana
Panzanella toscana. Panini con porchetta. 
Macedonia di frutta.

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Ristorante dal Cacini 
Linguine di palamita e olive taggiasche. 
Bulghur con frutti di mare.

9Via Matteotti 
IL SANGIOVESE IN COMPAGNIA

10P.zza Gramsci 
SANGIOVESE... CHE SOLISTA

11P.zza San Martino 
APERITIVO? Bollicine e rosato

PercorsoEnogastronomico



2 TAGLIANDO
Rabuccolo 2008
Marò 2010

3 TAGLIANDI
Quantisassi 2009
Cerosecco 2008
Antares Barrique ‘08
Prasio 2009

4 TAGLIANDI 
Vasco Marò 2006

5 TAGLIANDI
Lodano 2010
Sasso Bucato 2009
Coldipietrerosse ‘08
Vasco Marò 2007

6 TAGLIANDI 
Memento Audere ‘08

5 TAGLIANDO
Stilloro 2009
Pilar 2011
Magistro 2008    
Amansio 2009
Sfiziale 2010

6 TAGLIANDI
Stillo 2010

1 TAGLIANDO
Pietrasca 2011
Bianco di Casetta 2011
Falco Bianco 2011
Quarzo di Rocca 2011

2 TAGLIANDI
Filemone vermentino 2011
Valentina 2011
Diavolino bianco 2011
Antares vermentino 2011
Tuscanio bianco 2011
Faden 2011
Ildobrandino 2010
Fabula 2011

3 TAGLIANDI 
Kalzi 2011

1 TAGLIANDO
Vigna Casa Vecchia 2011

2 TAGLIANDI
Eliseo bianco 2011
Colle ai Venti 2009
Colle ai Venti 2010

3 TAGLIANDI 
Merlò Suvereto 2008
Cabernet degli Incontri ‘08
Marò Se rosato 2011
Terra di Sasso 2005
Sauvignon blanc 2007

5 TAGLIANDI
Filare 18 2010
Filare 41 2010
Federico Primo 2007
Okenio 2006
Profeta 2009
Hide 2009
Vallin dei Ghiri 2009
Nubio 2007

6 TAGLIANDI 
I’ Rennero 2007

2 TAGLIANDI
Azienda Avezza Paolo di Canelli (AT)  
Moscato d’Asti docg La Commenda 2011
Cantina Terre Nostre di Cossano Belbo (CN) 
Moscato d’Asti docg Spatuss 2011
Cantina Scagliola di Calosso d’Asti (AT) 
Moscati d’Asti docg  Volo di Farfalle 2011 
Moscato d’Asti docg Primo Bacio 2011

14P.zza D’Annunzio
GLI ASSEMBLAGGI INTERNAZIONALI

17Rocca Aldobrandesca
LA ROCCA ALDOBRANDESCA: 

	 IL PASSATO E …IL PASSITO

13Via Magenta
VERMENTINO, ANSONICA ….E D’INTORNI

15Via Garibaldi 
GLI INTERNAZIONALI IN PUREZZA

16Montebello
LE BOLLICINE E LA DOLCEZZA 

	 DI UN’OSPITE D’ECCEZIONE: IL MOSCATO D’ASTI

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Chef  I’Ciocio (P.zza dei Giudici) 
Tortelli tipici al ragù 
“MC Ciocio” panino con hamburger di cin-
ghiale alla suveretana.  
Cacciucco di polpo e seppie su crema di ceci.
Timballo di verdure biologiche con caciotta 
gratinata

Pizzeria La Pergola e Bar Torrione 
Pizza in Piazza (margherita e Napoli).

Ristorante rosticceria Peccati di Gola 
Cono di fiori di zucca fritti.  
Cono di salvia ripiena con  
mozzarella e acciughe.  
Cono di verdure di stagione in tempura.

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Catering Chef Giorgio Nocciolini  
Gli stinchi degli Aldobrandeschi.  
Gli occhi di Adelasia.  

Il tortino soffice con la confettura dell’ ”Olivodoro” 
Il sacchetto degli Aldobrandeschi.

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Ristorante Bar La Loggia  
Penne alla boscaiola. Pollo al curry.

Ristorante Il Caminetto 
Arrosticini con pane e bocconcini 
Zuppa Caminetto

Chef Giorgio Nocciolioni Catering 
Il cacciucchino di seppie e zucchine  
con pane nero agliato.  
La focaccia di patate,  
con carpaccio di polpo e pecorino.  
Lasagnetta di farina di farro con ragout di 
scorfano e sfilacci di prosciutto.

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Catering “I’ Ciocio” 
LA CINTA SENESE da allevamento biologico con il 
pane a lievitazione naturale con farina di grani antichi. 
Gran piatto misto di salumi di cinta senese. Spiedino di 
salsiccia di cinta alla brace al profumo di tartufo. Patè 
di fegato di cinta su crostone di pane caldo. Panino con 
prosciutto di cinta senese.

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Ristorante Agriturismo Gualdo del Re , Chef “Giamma”  
Banane flambè al rum, crema leggera e cioccolato 
Crespelle nocciola e mascarpone al cioccolato 
Panna cotta ai lamponi 
Soufflè al cioccolato in salsa di vaniglia 

Pescheria L’Aragosta 
Polpo lesso

1 TAGLIANDO
Vigna Casa Vecchia 2011
Antares 2010

2 TAGLIANDI
Rabuccolo 2008
Giaietto 2010
Zingari 2010
Colle ai Venti 2009
Colle ai Venti 2010
Marò 2010
Nero del Debbione 2009

3 TAGLIANDI 
Fillide 2009
Merlò Suvereto 2008
Sauvignon Blanc 2007
Sogno Mediterraneo 2010
Cerosecco 2008

4 TAGLIANDI
Gualdo del Re 2009
Diavolino rosso 2009

5 TAGLIANDI 
Profeta 2009
Sasso Bucato 2009
Magistro 2008
Lodano 2010
Hide 2009
Vallin dei Ghiri 2009

LE AZIENDE: 
FAIS & SERRA di Riotorto - Piombino
I formaggi: Al Pepe - al Timo - Fiore Etrusco

PODERE PATERNO di Monterotondo M.mo
I formaggi: il Pepato - la Riserva - il Pegorgo

12Chiostro San Francesco
SALOTTO DEI FORMAGGI

I formaggi si acquistano con i tagliandi



Dal tramonto
Percorso enogastronomico nelle vie del centro storico.
Un ampio  salotto dove degustare comodamente tra architetture e dolci note 
musicali,  piatti ed assaggi tipici locali, preparati da esercenti e chef locali,  
abbinati  ai vini di Suvereto e serviti  dai sommeliers della FISAR  delegazio-
ne Costa Etrusca.

Via Cavour
DEGUSTAZIONE  A LUME DI CANDELA
Degli OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 
premiati al Concorso “La FestUnta”  2012
A cura  del Gruppo Assaggiatori Olio di Oliva Vergine ed Extravergine  
di Donoratico e la collaborazione dell’Associazione Nazionale Città dell’Olio

Alla Rocca Aldobrandesca 
L’OSSERVAZIONE DEL CIELO
A cura dell’Associazione Astrofili di Piombino

SPAZIO…IL BUON BERE
Con consapevolezza, moderazione e intelligenza
INFORMARE, EDUCARE, PREVENIRE
A cura della Polizia Stradale

Via Matteotti
SLOW FOOD: editoria e punto informazioni

Dalle ore 20,30 - centro storico
MUSICA E SPETTACOLI

Luoghi da visitare:
MUSEO DELLA BAMBOLA
MUSEO DI ARTE SACRA

MUSICA E SPETTACOLI
Centro storico (itinerante)
CANTA, CANTINA, CANTA!
di e con Stefano Jacovinello e UgoGiullo Lurini

Contesa a distesa 
itinerante inebriante 
tra il rosso ed il bianco
tra il cantore  e il saltimbanco
tra eno-music e versaccio libero. 
Che si dirima in rima!

RIME E CANTI
Centro storico (itinerante)

CALICI  DI  STELLE
10 agosto 2012

Centro storico (itinerante)
ARCHIMOSSI 
La prima orchestra itinerante di archi: viole, violini e violoncelli (amplificati) 
come se fosse una marchin’ band con un repertorio originalissimo
Alchimie musicali è un gruppo da camera d’archi, classico…ma poi, mesco-
lando ingredienti e soluzioni infinite in una magica alchimia, l’insieme si è 
deformato ed è in un mutamento continuo e passando dal caos all’ordine e 
dall’ordine al disordine.

TOPA’ S BAND 
Una band nata a Suvereto negli anni ’90, è formata da 5 elementi: fisarmoni, 
chitarra elettrica, chitarra basso, sax e percussioni. Il repertorio musicale è 
vasto: musica latina, da ballo, musica leggera che emoziona tutti li appassio-
nati e non ……..Il divertimento è assicurato!

P.zza D’Annunzio
The Sgirlies in THE SGIRLIES CHANTANT
Un duo di sciantose presenta il suo repertorio di canzoni italiane dagli anni 
’30 gli anni ’50. I brani sono eseguiti a cappella o accompagnati da un ensem-
ble ritmico composto da pettine, boccetta di profumo e tacco a spillo. Sulle 
tracce delle loro colleghe dei cafè-chantant d’inizio seclo, le Sgirlies sfoderano 
tutto il loro fascino di donne fatali, raccontano di paparazzi e viverurs, si 
scatenano in improvvisazioni vocali e sfide mozzafiato di sventolamento di 
sciarpetta…

Rocca Aldobrandesca
JIG GRIG
The devil and the holy water
Danze e melodie di Irlanda, Scozia e Bretagna elaborate con dall’anima 
mediterranea di 6 musicisti con 10 strumenti acustici. Storie di mare, di 
gente, di colline, scogliere e pub che vi terranno compagnia per farvi cantare e 
divertire  al ritmo della musica celtica più bella e vitale. Giochi con la musica, 
con gli strumenti col pubblico in un viaggio ai confini del divertimento! Vi 
accompagneranno nelle storie di tipici personaggi del nord, incontreremo pe-
scivendole, ladri, bevitori, mogli arrabbiate, mariti traditi, uomini miracolati 
e ognuno avrà qualcosa di curioso da raccontare. Il titolo prende il nome dal 
loro nuovissimo cd che raccoglie le melodie più travolgenti e appassionate del 
repertorio.
 

Arrivederci a Calici di San Silvestro 
31 dicembre 2012.



PER INFORMAZIONI:

COMUNE DI SUVERETO 0565/829923 – cell. 340 1872019
www.comune.suvereto.li.it – e.mail: suvereto@comune.suvereto.li.it
UFFICIO TURISTICO 0565/829304
apt7suvereto@costadeglietruschi.it

PARCHEGGIO CON NAVETTA
Loc. Acquari
Via dei Forni (Parcheggio campo sportivo)

Orari NAVETTA (PARTENZA OGNI 20 minuti)
PRIMA CORSA ore 19,00 -  dai Parcheggi per P.zza V. Veneto.
ULTIMA CORSA ore  00,50 - da Piazza  VITTORIO VENETO per i parcheggi.

COMUNE DI SUVERTO
In collaborazione con:
Consorzio Tutela Doc Val di Cornia, FISAR delegazione Costa Etrusca, Centro Com-
merciale Naturale “IL BORGO, Ente Valorizzazione Suvereto, Slow Food Costa degli 
Etruschi, Aziende vitivinicole di Suvereto,  Aziende olivicole, Gruppo assaggiatori olio, 
Polizia Stradale, Tiemme s.p.a,  Pazzagli Giovanni e Mariarosa.

CON IL CONTRIBUTO DI :


